
Menú 25.1 
 

Entrantes Picoteo 
- Jamón de Reserva 

- Ensalada de ventresca 
- Fritos de la casa (Croquetas y Rabas) 

 
 

Segundo a elegir 
- Bacalao a la plancha con refrito 

- Chipirones en su tinta 
- Pimientos Rellenos de pescado 
- Carrilleras de Ternera estofadas 

- Entrecot de ternera con su guarnición 
- Confit de pato con salsa hongos  

- Presa ibérica con guarnición 
- Solomillo de cerdo con salsa roquefort 

 

 

Postres caseros 
Vinos año Rioja Alavesa, Moscato,  

Café o infusión 
 

Precio:   36,00 € IVA incluido 
 
 

 
C/ Galicia, 7 - 01003 Vitoria/Gasteiz 

-

 

 

Menú 25.2 
 

Entrantes Picoteo 
- Jamón Ibérico 

- Ensalada  de ventresca 
- Vieira rellena de frutos del mar 

- Langostinos a la plancha (2) 
 

Segundo a elegir 
- Merluza en salsa langostada 
- Bacalao con salsa vizcaína 

- Pimientos Rellenos de bacalao y gambas 
- Rodaballo a la Donostiarra 

- Chuletón a la parrilla 400 grs 
- Entrecot de ternera con guarnición 

- Carrilleras de Ternera estofadas a 60ºC 
- Confit de Pato con salsa de hongos 

- Chuletillas de cordero 
 

Postres caseros 
Agua mineral 

Vinos de año Rioja Alavesa, Moscato 
Café o infusión 

Precio:   43,00 € IVA incluido 
  

 
 

 
 

 

 -
- 

- Medallón de Rape 
- Pimientos Rellenos 

-
-

- Entrecot
- Solomillo 

- Confit de Pato con salsa de hongos

Crianza Rioja de la casa

Precio:   

Los menús se servirán a mesa completa. En estos menús la botella de vino es para 2 personas.
Los comensales reservados y no servidos en mesa tendrán un suplemento de 
Vino de CRIANZA de la casa SUPLEMENTO 8€/botella

Menú 25.3 
 

Entrantes Picoteo 
- Jamón Ibérico 

- Ensalada ITXAS-BERRI  
-  Champiñones ITXAS-BERRI 
 Vieira rellena de frutos del mar 
- Langostinos a la  Plancha (2) 

 

Segundo a elegir 
- Merluza en salsa langostada 
- Rodaballo a la Donostiarra 

Medallón de Rape en salsa langostada 
Pimientos Rellenos de bacalao y gambas 

 Bacalao al horno con gambitas 
- Chuletón a la parrilla 500 grs 

Entrecot de Ternera con guarnición 
Solomillo de ternera con guarnición 

- Chuletillas de cordero 
Confit de Pato con salsa de hongos 

 

Postres caseros 
Agua mineral 

Crianza Rioja de la casa, Moscato 
Café o infusión 

Precio:   48,00 € IVA incluido 
 
 
 

 
 

Los menús se servirán a mesa completa. En estos menús la botella de vino es para 2 personas. 
Los comensales reservados y no servidos en mesa tendrán un suplemento de 8€/pax. 

botella (otras marcas 9,90€/botella). 


